


Unser Opa Jupp – Metzgermeister

Ja, es gab ihn wirklich. Unseren Opa Jupp. Geboren 1889 
in Köln am Rhein. Aufgewachsen in der schönen Domstadt. 
Gelernt hat er das Metzgerhandwerk noch von seinem Va-
ter. Die überlieferten Rezepte liegen in unserer Schatzkiste 
– dem Herzstück unseres Unternehmens. Und darauf sind 
wir stolz. Echte Handwerkskunst seit 1718. 

Opa Jupps Bio-Frikadelle 

Pfännchenfrikadelle nach Opa Jupps Hausrezept - in 
Bio-Qualität. Ausschließlich bestes Schweine- und Rind-
�eisch, frische Zwiebeln, Eier und natürliche Gewürze ma-
chen diese wie handgeformte und manuell in der Pfanne ge-
bratene Premium-Frikadelle zum Spitzenreiter. 

Knackig, würzig und unwiderstehlich lecker, so wird die be-
liebte Kesselwurst, auch Bockwurst genannt, von Jung und 
Alt wahrgenommen. Schnell für zwischendurch oder als 
Hauptmahlzeit gegessen, eine gute Kesselwurst geht immer. 
Die mittelgrobe Brühwurst wird frei von modernen Zusatz-
stoffen im feinen Saitling den Siegeszug in die Töpfe antre-
ten, um auch anspruchsvolle Gaumen zu überzeugen. 

Bio-Kesselwurst

�� Cent: Damit der Dom uns bleibt!
Wir spenden 11 Cent pro verkaufte Wurst an den ZDV / Zen-
tral-Dombau-Verein zu Köln von 1842 – Verein zur Erhaltung 
des Kölner Doms
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