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Genuss mit Leidenschaft.




DER WILLE, SICH IMMER
NEU ZU ERFINDEN UND DEN ZEICHEN
DER ZEIT ZU FOLGEN, PRAGT
SEIT JEHER UNSERE FAMILIENTRADITION.

- FRANK REMAGEN -

Wir lieben Familie.




Das Familienunternehmen.
Traditionell & modern.

Im Jahr 1718 wurde der Grundstein fiir das heutige Un-
ternehmen REMAGEN gelegt. Was vor mehr als 300 Jah-
ren mit einer kleinen Metzgerei unweit des Kolner Doms
begann, hat sich tber die Jahrhunderte zu einem erfolg-
reichen und starken Player in der Lebensmittelbranche
entwickelt.

Damals wie heute geht es darum, hochwertige Wurst-
und Fleischspezialitaten in handwerklich hervorragender
Qualitdt herzustellen. Das mittelstandische Unterneh-
men, gefiihrt von Frank Remagen, seinen Tochtern Nina
und Nane sowie Bernd Johnen, beliefert deutschlandweit
Handel, Gastronomie und GroBverbraucher. Seit 2015 ge-
hort das Unternehmen FARMHAUS zur REMAGEN-Grup-
pe und vervollstandigt das Produktportfolio mit maBge-
schneiderten Food-Produkten.

Mit Stolz und Uberzeugung wird an den traditionellen
Werten festgehalten: dem hohen Qualitdtsanspruch,
Know-How, Mut, Weitblick und bestem Service. Das Cre-
do Genuss mit Leidenschaft wird mit und von den en-
gagierten Mitarbeitern, dem Herzstiick der langjahrigen
Familien- und Unternehmensgeschichte, gelebt.

il
—— ——

Erfolgsgeschichte.
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Nane, Frank und Nina Remagen, sowie Bernd Johnen

(v.l.n.r)



Unser Weg.
Uber 300 Jahre Geschichte.

Nach einem Rezept von Opa

Schon 1718 gab es Jakob Jupp ist unsere Pfannchen- Frau Edith Remagen
Remagens Metzgerei in der frikadelle heute noch genau- an der Theke in der
Lintgasse zu K6In am Rhein. S0 beliebt wie damals. Remagen-Metzgerei.

1850-1920

1718 1920-1950

Vater & Sohn: Hardy und

Frank Remagen

Generationen Ein Kamerateam des WDR Nach dem Umzug nach

kamen und gingen berichtet iber das 250-jahrige Hirth wird 1977 die

— die Ambition blieb. Firmenjubildum. 1961 lber- Hardy Remagen GmbH
nimmt Hardy Remagen das gegrundet.
Unternehmen.

1997

2015

Nane & Nina Remagen:

Mit der 10. Generation

startet das Unternehmen Erweiterung der

in die Zukunft. Produktionsflache.

2018

2016 2020

FARM HAUS

Ubernahme der Farmhaus 300 Jahre Remagen.
Produktions- und Handels- Umzug von FARM-
gesellschaft mbH & Co. KG HAUS an den Standort
von der Stockheim Gruppe Hirth.

zum 1. April 2015.



Nachhaltig.
In die Zukunft.

Das Familienunternehmen ist sich seiner Verantwor-
tung, auch fiir die nachfolgenden Generationen, sehr
bewusst. Das umfasst soziales Engagement fur und mit
einer Vielzahl von Organisationen, okologische Leistun-
gen wie die Bereitstellung von Ausbildungsplatzen oder
der Einsatz fir den Klimaschutz. Im Rahmen der Erwei-
terungsmaBnahmen lag der Fokus auf der Entwicklung
und Umsetzung von Umweltschutz- und Energieeffizienz-
programmen.

Recycling ist heute integraler Bestandteil von Wertschop-
fungsketten. Auch REMAGEN richtet seine Geschaftsmo-
delle auf eine klima- und ressourcenschonende Kreislauf-
fuhrung aus. Durch die Wiederverwertung der Materialien
werden in den Unternehmen Ressourcen und Treibhaus-
gase eingespart. Gemeinsam mit der ALBA Group und
der Berechnungsmethodik Fraunhofer UMSICHT werden
diese jahrlich berechnet.




Investitionen.
Fiur die Zukunft.

Die umfangreiche Erweiterung der Produktionsfla-
che und Anlagen ist ein weiterer Schritt in die star-
ke Zukunft des Unternehmens. Der Neubau auf dem
Firmengelande in Hirth vor den Toren Kolns umfasst die
Ausweitung um rund 3000 m2 auf insgesamt 13.000 m2,

Selbstverstandlich bestimmt das Thema Nachhaltigkeit
auch die AusbaumaBnahmen. Neben der Neueinrichtung
der Frikadellen-Produktion inklusive Verpackungsanlage
und einer zertifizierten FARMHAUS-Kiiche auf rund 1.300
m2, wurden rund 4 Mio. Euro in technische Neuerungen
zur nachhaltigen Produktion investiert.

MODERNISIERUNG DER
GESATTTEN KALTETECHNIK
AUF NATURLICHE
KLIMANEUTRALE KALTETITTEL

~= WENIGER STROIVERBRAUCH
& REDUKTION DES INDIREKTEN
COZ-AUSSTOSIES

WIEDERVERWERTUNG DER ABWARME ﬁ

UND RUCKFUHRUNG

IN DEN PRODUKTIONSPROZESS
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Partner des Sports.

Fans mit BisSs.

REMAGEN nimmt es sportlich. Das Unternehmen setzt
nicht nur auf Fair Play in allen Belangen, sondern engagiert
sich auch seit Jahrzehnten im Sport. Als gefragter Gastro-
nomiepartner versorgt REMAGEN die Fans in den Stadien
des 1. FC KdIn, von Borussia Dortmund, bei Borussia Mon-
chengladbach, beim FC Augsburg, Eintracht Frankfurt und
bei Viktoria KoIn. Mit eigens kreierten Produkten wie der
FC-Fleischwurst oder der BVB-Frikadelle holen sich die
Anhanger der Clubs den Fan-Genuss direkt nach Hause.

Auch das Weltfest des Pferdesports, der CHIO Aachen,
setzt auf die Fleisch- und Wurstproduktion aus dem
Hause REMAGEN. Seit tiber 20 Jahren sorgt die beliebte
Wurst beim groBten Reitturnier der Welt flir den perfek-
ten Biss der Besucher. So wie am Nirburgring, wo die
Motorsportfreunde in den leckeren Fleisch-Genuss kom-
men. Ob 24-Stunden-Rennen oder Truck-Grand-Prix,
REMAGEN ist an der Strecke mit dabei.
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Individuell.
Private Label.

Remagen bringt Genuss.
In Ihr Regal.
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P ANy . y/ 0B GLAS, KARTON,

\\\_;;/ PET-FLASCHE, SCHLAUCH
ODER EINER. ,
. " LIANDELSWAREN *
" UNSERE LECKEREN SAUCEN
' UND SENF-SPEZIALITATEN
MACHEN AUCH OPTISCH ETWAS HER

So individuell wie Sie sind die Moglichkeiten, die ),
lhnen die Unternehmensgruppe anbietet. Es wird P
ganz nach Ihren Wiinschen gekocht, gestaltet und auch
verpackt. In der hauseigenen Entwicklungsabteilung wird
standig an neuen und verbesserten Produkten gearbeitet,
die dem Zeitgeist und den Verbraucherwiinschen ent-
sprechen. Dazu ist es wichtig, dass die Produkte durch SIE ABEN EINE IDFE )
Kicho von heuts berseugen. Dardber hinaus sott cas EN FEIEX DER SO . TRIENIEN
Urr]ﬂerréehmhen alf(f hochwertige Zutaten und den natiirli- KREATIVEN INPUT? MODERN & HOCHWERTIG
chen Geschmack.
Ob Glas, Karton, Eimer oder Schlauch — Wir sorgen N \'7
fiir eine sichere Verpackung lhrer Produkte. FORDERN SIF UNS',
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Ausgezeichnete Qualitat.

O
Unsere Sterne. IERZIAFTE UAYE

ECHER QR

TRADITION & FAMILIE

INDIVIDUELL & MASSGESCHNEIDERT

QUALITAT & INNOVATION

NACHHALTIG & VERANTWORTUNGSVOLL
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Willkommen.
Unsere Genusswelt.

FEINSTE WURSTCHEN

BESTE FRIKADELLEN & HACKFLEISCHSPEZIALITATEN
LECKERE CONVENIENCE-PRODUKTE

KREATIVE SB-PRODUKTE

VIR0
ENTDECKEN St
DIE REMAGEN GENUSSWELT
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WIR TACIEN IRE
FOOD-HREATION HOGLICH
s\ ORGEBRATEN
<) RCUGEBRATEN
BEFROSTET
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~ UNGER BOCKWURSTSORTITENT *
FEIN, DEFTIG-KNACKIG:
IART, SAFTIG..
UND VERDATIMT HEISS|

BEI UNS GIBT E5 AUCH
DIE PASSENDE SAUCE!

SIE MOCHTEN EINE
EIGENE WURSTRREATIONT
FUR-UNS KEIN PROBLETT
SPRECHEN SIE NS AN
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UNSERE GROSSE LIEBE: 27 ‘i 5 ‘ ‘ {

IE ‘004 JUPDS
ENICAENEVIEAELLE

GESCHMACK *
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~HINIS *
UNSERE_BEKANNTE
UND BELIERTE BESTE FRIKADELLE
ALS KUGELRUNDER SNACK



" SPITZENREITER *
UNSERE BURGER-VARIATIONEN
SIND UNSCHLAGBAR 4

I HOCTEN EINE EIGENE
FOOD-KREATION?

FUR UNS KEIN PROBI H_

SPRECHEN SIE NS -ANE

VORPORTIONIERUNG. W
DIE MODERNSTE SCHNEIDETECHNIK.
GRAITH-GENAU.

" SAUCEN NACH LIREN WUNSCHEN *
SIE SUCHEN EINE PASSENDE
SAUCE FUR 1LRE PRODUKT?

WIR KONNEN DASI
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DENN WIR HOCLEN®

—= DIE TODERNE KUCHE VON NEUTE =
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UNSER

UNFASSENDES
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+PROFESSIONELL
APPETITLICH
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HIER HOMFEN FUSSBALLFANS
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AUF-HRE KOSTEN

QUALITAT
DIE [UR VERTRAUEN VERDIENT!
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FARM HAUS |
Food Manufaktur.

Das FARMHAUS-Team kreiert professionell und mit ko-
chender Leidenschaft fur Kunden aus der Gastronomie,
den GroBkiichen, der Hotellerie oder dem Catering pass-
genaue Food-Losungen. Ob warme oder kalte Kiiche —
im Mittelpunkt stehen Innovation, Kreativitat und Tradi-
tion. Alle Produkte stammen aus eigener Herstellung.

DIPS & SAUCEN | DRESSINGS
FEINKOSTSALATE

SUPPEN & EINTOPFE
GEMUSE

CONVENIENCE

BUTTER & AUFSTRICH

R KOCEN

FURKOCLE!
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T EINEM FRISCHEN BAUERNBROT:
RAFFINIERT FEIN URD SUPERLEEKERI
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FURJEDEN SALAT
DAS OPTIFALE TOPPING
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MASSGESCHNEIDERT!
5055 ODER LERZUAFT.
ART ODER GROB.

ALLES 15T MOGLICH




* UNSERE SUBPEI-VARIATIONEN

KLASSISCH
SCHARF.
INDIVIDUELL.
7 LECKERES GEnlsE ‘
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" FOOD-MANUFAKTUR ©
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& LUBEREITET!
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“VIDED”
S0 ARBEITEN WIR.
UNSERE PRODUKTION.

Kontakt.

Hardy REMAGEN GmbH & Co. KG
An der Hasenkaule 9-13
50354 Hurth

Tel.: 022 33 /974 04-0
Fax: 022 33/9 74 04-30

info@hardy-remagen.com
www.hardy-remagen.com

facebook.com/remagen1718
instagram.com/remagen_1718
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www.hardy-remagen.com



